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KURZ PECENI MAKRONEK R
FRANCOUZSKOU METODOU

Co Té ceka:

* Nejprve se dozvis néco z teorie (rozdil mezi pecenim italskou a francouzskou metodou).
Nasdilis Tvoje zkuSenosti, event. uskali, jaké s makronkami mas, vSe doplnéné ochutnavkou
makronek a dobrou kavou ¢i ¢ajem.

Vyrobime si naplné a pustime se do samotného peceni.

Makronky si naplnisS a presunes je do pripravené krabicky.

Domu si odneses dalsi varku mandlové mouky na Tvé prvni doméaci peCeni a hotové makronky.
Obdrzi$ certifikat a spolecnou fotku na paméatku.

Na kurz s sebou nepotrebujes viibec nic, na misté bude k dispozici material, pomucky na peceni
a obcCerstveni.

O lektorce Katerine:

,Drive manazerka z Prahy, dnes jihoCeska kralovna dorti”. Tohle o Kateriné Fialové napsali v Casopisu
Apetit v roce 2017. A vlastné méli z¢asti pravdu, jen nepecCe pouze dorty . Aktualné dodéva pravidelné
francouzské sladkosti do malého pekarstvi a restaurace. Pravé diky spokojenym zékaznikim vznikl i
napad na kurzy peceni, které ho se budes ucastnit.

Jak si kurz rezervovat:

 Rezervuj si svij kurz s ¢islem voucheru na katerina.fialova@icloud.co, vypsané terminy najdes
na: www.elegantnidort.cz

* Do poznamky prosim uved ,voucher Kouzelna Ela + Cislo voucheru” a poukaz si prines s sebou
na kurz. 3

¢ Misto: HosStice u Volyné 49, 387 01 Hostice e

e Doba trvani: 13,30°- cca 18,00 v pravidenych terminech, nejcastéji v sobotu




V pripadé dotazu k uplatnéni voucheru nebo registrace na kurz nas nevahej kontaktovat na
info@kouzelnaela.cz

V pripadé dotazl k uplatnéni voucheru nebo registrace na kurz nés nevahej kontaktovat na info@kouzelnaela.cz




