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Platnost: 02.11.2024

KURZ TECHNIKY LATTE ART Kod: xoo00xcx

Ziskas vsechny potrebné informace o kavé a projdete si typologii mléka,

zjistis, jaké pomucky pro praci s mlékem potrebujes,

¢ nacvicis si technickou praci s konvickou,

¢ naucis se rozpoznat spravnou teplotu mléka pri Slehani,

naucis se spravné liti mléka a vyzkousis si vytvorit napr. srdicko, medvidka, tulipan nebo rosettu,
proberete dalsi moznosti zdobeni kav,

« dostanes vSechny potrebné pomucky pro préci, odborny vyklad a materiély.

Kurzem té provede lektorka Helena, ktera jiz desatym rokem pracuje jako baristka. V roce 2019 ziskala
3. misto na Czech Championship 2019. Zaroven je také lektor a studentka andragogiky. Kava je jejim
konickem uz radu let. Vzdélavala se od utlého véku v oblasti pripravy espressa, degustace i techniky u,
kterému se vénuje o néco vice skze soutéze baristi. M4 praxi jako obsluha, zaskoluje personal a vede
Skoleni v ruznych kavarnach na zékladé poptavky. Vénuje se predevsim vybérové kave, zaroven vsak
dokaze nabidnout celkovy ndhled na dnesni situaci kavaren a rozmanitost nabidky.

Rezervuj si sviij kurz na e-mailu helena.cermakova@hotmail.cz

Do poznamky prosim uved nézev kurzu, heslo Kouzelna Ela a ¢islo tvého voucheru

Misto kondni: Praha, Karla EngliSe 3221/2, 150 00 Praha 5 - Andél nebo co-work ta truhla

Délka kurzu: 3,5 hodiny €

V pripadé dotazl k uplatnéni voucheru nebo registrace na kurz nas nevahej kontaktovat na info@kouzelnaela.cz

25 ] g < >
) 3 PO o oF .
5 2 N:’m‘. o : %
ki e, IR y .




