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KURZ VIETNAMSKE KUCHYNE  kic

Jaka jidla budete pripravovat?

Vietnamska jidla jsou pestra a vyraznd. Maji malo tukd a hodné sacharid{, takze lahodi i vyznavacim
zdravého Zivotniho stylu.

¢ Vietnamese Prawn summer rolls (letni nesmazeny zavitek s krevetami, bylinkami a nudlemi)
e Bun cha(grilovany veprovy bicek s nudlemi, bylinkami a zalivkou nouc cham)

¢ Pho bo (vyvar pro pripravu polévek Pho s nudlemi, masem a zeleninou)

e Nuoc cham sauce(omécka pouzivana do vétSiny vietnamskych jidel)

e Vietnamskd kava Trung Nguyen prazena na masle

O séfkuchari:

Stépan Névrat je executive chef Café Buddha, Pru58 a zazitkové restaurace Benjamin. Jidla se uéil
pripravovat primo v Saigonu, Bangkoku, Phuketu a v malych vesnickach Chiang Rai pri svych asijskych
toulkach. Pozdéji pusobil ve vyhlaSenych restauracich Bangkok a Café Buddha se zkuSenou kucharkou
Sofii Smith. Nyni Stépan Néavrat ziskal doporuceni od Michelinského bedekru v restauraci Benjamin,
fine dining, Norska 14, Praha 10.

Jak si kurz rezervovat:

 Rezervuj si svij kurz s ¢islem voucheru na e-mailu: info@cafebuddha.cz a do poznamky uved
Kouzelnd Ela

Misto: Pru 58 by Cafe Buddha na adrese Tusarova 58, Praha 7.

Doba trvani: 2,5 - 3 hod, varit budete ve skupiné 8-16 lidi, vSechny suroviny jsou v ceneé.
www.cafebuddha.cz
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V pripadé dotazi k uplatnéni voucheru nebo registrace na kurz nas nevahej kontaktovat na info@kouzelnaela.cz



https://pru58.cz/
https://www.benjamin14.cz/

