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KURZ ITALSKE KUCHYNE: e wowoone
PIZZA

Co budete varit?

Nejvice a hloubéji se budete vénovat pizze. Pripravite ale tésto i na PANNE a GRISINNI

Budete spolu postupné péct MARINARA, MARGHERITA, PROSCIUTTO, SALAMINO,
CALABRESE a dalsi.

Suroviny, které budete pouzivat: mouka Molino Rosso, olej Iannarilli, masné vyrobky Parisi, syry
Mozzarellart, vina Pisoni a dalsi

A samozrejmeé vSechno ochutnate spolu s italskymi viny. Vina bude dost, abyste byli veseli, ale ne
tolik, abyste byli opili.

O lektorovi:

Kurzem vas provede Lupo Terragni, ktery Zije mezi Prahou a Italii uz 20 let. Dovazi italské dobroty
nejvyssi kvality (vino, olej, téstoviny, ryzi, loupana rajcata, kdvu, mouku...), bavi ho varit a péct. Jeho
kurzy vareni a vecéirky vam otevirou dvere do opravdové italské kuchyné i do italské mentality a duse,
nejenom co se tyka vztahu k jidlu.

Rezervace:

 Rezervujte si sviij kurz na e-mailu lupovik@hotmail.com

¢ Do poznamky, prosim, uvedte ndzev kurzu, heslo Kouzelna Ela a Cislo voucheru
¢ Misto konani: Myslbekova 5, Praha 6

e Délka kurzu: 5 hodin, termin dle dohody

V pripadé dotazl k uplatpéni voucheru nebo registrace na kurz nas nevahej kontaktovat na info@kouzelnaela.Cz
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