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Platnost: 05.11.2026

BARISTICKY KURZ I PRO
UPLNE ZACATECNIKY

Co Té na kurzu ceka:

Z&kladni informace o kavé a priprava espressa

Zakladni informace o zpusobech prace s mlékem a typologie mléka
Technika prace s mlékem v konvicCce

Prakticky trénink zpénovani a liti mléka

Vsechny potrebné pomicky pro praci

Odborny vyklad a materialy k vykladu

e Kurz je urCen pro vSechny zac¢atecniky bez nutnosti predchozich zkuSenosti

O lektorce:

Kurzem vas provede milovnice kavy, profesionélni baristka a latté art umélkyné Dita. Stala
se baristkou se specializaci na latté art. Uz 20 let pracuje v gastronomi v oboru baristiky, zkousi nové
trendy napady v oblasti kavy.

Jak a kde kurzy probihaji?

¢ Délka kurzu: 3,5 - 4 hod.

e Misto konani: Generala piky 430/26, Praha 6, Budova Telehouse

¢ Rezervace: termin rezervuj na https://www.baristacrew.cz/rezervace/, uved heslo Kouzelna Ela
a Cislo svého voucheru

V pripadé dotazi k uplatnéni voucheru nebo registrace na kurz nas nevahej kontaktovat na info@kouzelnaela.cz
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