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KURZ SUSHI PRO Fo a0
ZACATECNIKY

Co vas na kurzu ceka:

e teoreticka ¢ast - zakladni pojmy, které je nutno zndat pri pripravé sushi

receptury a rady, kde suroviny nakoupit

e priprava/ vareni/ ochuceni sushi ryze. Technika, krajeni ryb a zeleniny vyroba jednotlivych druht
sushi (hoso maki, futto maki a ura maki)

e konzumace menu se zéklady stolovéani

moznost zakoupeni zdkladni ,sushi set home” sady za 500K¢

O séfkuchari:

Stépan Névrat je executive chef Café Buddha, Pru58 a zazitkové restaurace Benjamin. Jidla se uéil
pripravovat primo v Saigonu, Bangkoku, Phuketu a v malych vesniCkach Chiang Rai pri svych asijskych
toulkach. Pozdéji pusobil ve vyhlaSenych restauracich Bangkok a Café Buddha se zkuSenou kucharkou
Sofii Smith. Nyni Stépan Néavrat ziskal doporuc¢eni od Michelinského bedekru v restauraci Benjamin,
fine dining, Norské 14, Praha 10.

Jak si kurz rezervovat:

Rezervyj si svij kurz s ¢islem voucheru na e-mailu: info@cafebuddha.cz a do poznamky uved
Kouzelna Fla.

Misto: Pru 58 by Cafe Buddha na adrese Tusarova 58, Praha 7. ..
Doba trvéni: 2,5 - 3 hod, varit budete ve skupiné 8-16 lidi, vSechny suroviny jsou v cené.
www.cafebuddha.cz

V pripadé dotazll k uplatnéni voucheru nebo registrace na kurz nés nevahej kontaktovat na info@kouzelnaela.oz
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https://pru58.cz/
https://www.benjamin14.cz/

