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Platnost: 01.11.2026

KURZ INDONESKE KUCHYNE k6t mesom:

Jaka jidla budete pripravovat?

Cesta po Indonésii umi byt pékné divoka stejné jako krotka, potkéte se zde spoustu pralesu, skrytych
drahokamt i nespocet street food festivali. My Vas nyni na jeden zveme, trva 3 hodiny a naucite se
ovladat jedinecné a zdravé chuté:

¢ Nasi Goreng, sambal manis, vajecna omeleta, krevety

¢ Soto Ayam, kurkuma, vejce, kokosové mléko, ¢ili olej

e Balinese Summer Roll, zavitek, kure, kokosové mléko, arasidy, cassava, koriandr, mango

e Bali style Cocktail citronova trava, mekhong, mango, vanilka, ¢ili, kokosova voda, limeta,
palmovy sirup

v 7 Ve
O setkuchari:
Stépan Névrat je executive chef Café Buddha, Pru58 a zazitkové restaurace Benjamin. Jidla se ucil
pripravovat primo v Saigonu, Bangkoku, Phuketu a v malych vesnickach Chiang Rai pti svych asijskych
toulkach. Pozdéji pusobil ve vyhlaSenych restauracich Bangkok a Café Buddha se zkuSenou kucharkou

Sofii Smith. Nyni Stépan Néavrat ziskal doporuceni od Michelinského bedekru v restauraci Benjamin,
fine dining, Norské 14, Praha 10.

Jak si kurz rezervovat:

 Rezervuj si svij kurz s ¢islem voucheru na e-mailu: info@cafebuddha.cz a do poznamky uved
Kouzelna Ela

¢ Misto: Pru 58 by Cafe Buddha na adrese Tusarova 58, Praha 7, www.cafebuddha.cz

* Doba trvani: 3 hod, varit budete ve skupiné 8-16 lidi, vSechny suroviny jsou v cené.
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V pripadé dotazi k uplatnéni voucheru nebo registrace na kurz nas nevahej kontaktovat na info@kouzelnaela.cz
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https://pru58.cz/
https://www.benjamin14.cz/

